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Speiseplan vom 27.10.2025 bis 02.11.2025 
Zum Frühstück jeden Morgen Auswahl an Wurst, Käse, Fruchtaufstriche, Honig, Nutella, verschiedene Brot- und Semmelsorten, 

auf Wunsch Müsli, Joghurt oder Obst, Kaffee, Teesorten oder Milchmixgetränk 
Sonntags Hefezopf und gekochtes Hühnerei 

 

Tag Menü rot 1 Menü gelb (fleischlos) 2 Abendessen & Brotzeit 
Brota/g, Gemüsegarnitur, Käse2/g, Wurst1/5/8/a/g/i/j 

Montag Grießnockerlsuppea/c/i Grießnockerlsuppea/c/i  

8 Seelachswürfelg/f/i in Rahmsoße mit Auflaufc/g von frischem Marktgemüsei Geflügelsalatg „Hawaii“ 

Bandnudelna und Karottensalatg/j mit Kressesoßeg/f/i und Salzkartoffeln und 

  Suppea/c/i, Vanille- Maisbreig, Birnenkompott 
Joghurtg mit Kirschen Joghurtg mit Kirschen  

    

Dienstag Selleriecremesuppeg Selleriecremesuppeg warmes Abendessen mit Bierag & Weinl 

9 Schweineschnitzela in Rahmsoße, Gemüsebratlinga/c/I mit Schnittlauch- Cevapcicia/c/j mit Tomatenreis 
 Petersilienkartoffel und Bohnensalat quark und Grillgemüse  
   und 

 Mini-Windbeutel (4St/pro BW) Mini-Windbeutel (4St/pro BW) Suppeg, Schokopuddingg  
    

Mittwoch Sternchensuppea/c/i Sternchensuppea/c/i  
10 Fleischpflanzerla/c mit Bratensauce, Kaiserschmarrna/c/g mit Zimtzucker Schwarzgeräuchertes1/5 mit Silberzwiebeln5 
 Kartoffelpüreeg und Mischgemüseg und Mirabellenkompott5/2

 und 

   Suppea/c/i, Reisbreig, Pfirsichmus 
 Vanillemousseg/8 Vanillemousseg/8  
    

Donnerstag Salatbuffet 5/6/3/g/j Salatbuffet 5/6/3/g/j  

11 Maiscremesuppeg Maiscremesuppeg Roten Heringssalat8/6/j  und Käsewürfel2/g 

 Gebratene Putenoberkeuleg Gorgonzolasoßeg/f/ii  auf und 
 mit Kartoffelgrating  grüne Bandnudelna/c Suppeg, Erdbeerpudding2/g  

 Marillenjoghurtg Marillenjoghurtg  
    

Freitag Maultaschensuppea/c/i  Kräuterrolle1/g und mediterraner Brotaufstrichg 

12 Gebackener Seelachsa/c/d/f mit Peter- Rahmspinat mit Rührei  

 silienkartoffel, Joghurtremouladea/c/g/j und Kartoffelpüreeg  

   Suppea/c/i, Schoko-Grießbreig, Fruchtmus2  

 Erdbeer-Rhabarberkuchena/c/g Erdbeer-Rhabarberkuchena/c/g  
    

Samstag Gemüsecremesuppeg/i Gemüsecremesuppeg/i warmes Abendessen mit Bierag und Weinl 

13 Hähnchenbrusta in Ei und Käse gebraten mit  Kirsch „Michl“a/c/g mit Vanillesauceg Gemischte Würstel1/5/8/9 mit Brezea 
Allerheiligen Tomatenspaghetti und Slatg/i/j  und Senf 
    

 Milchreis2/g Milchreis2/g Suppeg/i, Maisbreig/Apfelmus,  
 

    

Sonntag Fleischbrühe mit Juliennei   
14 Schweinebraten mit Kartoffelknödel1/5/l

 Gefüllte Kartoffeltascheg mit Gemüse- Berliner Zungenwurst1/5/8/b/d und Käsewürfel2/g 

 und Blaukraut6/l
 Sauceg/f/i und Salatg/j und 

   Suppei, Vanillepuddingg  

 Sonntagstorte Sonntagstorte  
 

Informationen zu Allergenen und Kennzeichnungspflicht erhalten Sie bei der Küchenleitung      Änderungen vorbehalten! 


